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NARIADENIE VLADY
Slovenskej republiky
z 19. oktobra 2011,

ktorym sa ustanovuju poziadavky na niektoré potravinarske prevadzkarne a na malé
mnozstva

Vlada Slovenskej republiky podl'a § 2 ods. 1 pism. k) zdkona ¢. 19/2002 Z. z., ktorym sa ustanovuju
podmienky vydéavania aproximacnych nariadeni vlady Slovenskej republiky v zneni zakona €.
207/2002 Z. z. nariad’uje:

§1
Predmet tipravy

Toto nariadenie vlady podl'a osobitnych predpisov') ustanovuje

a) upravu poziadaviek na konstrukciu, usporiadanie a vybavenie niektorych potravinarskych
prevadzkarni,

b) dodavanie potravin zZivo¢isneho poévodu z maloobchodnej prevadzkarne inym maloobchodnym
prevadzkarniam, ktoré sa povazuje len za okrajovi, miestnu a obmedzent ¢innost” danej
maloobchodnej prevadzkarne,

¢) poziadavky na priamy predaj a dodavanie malého mnozstva mésa z hydiny a domacich kralikov
prvovyrobcami a malého mnoZstva vol'ne Zijlicej zveri a zveriny z nej uzivatelmi pol'ovného reviru
kone¢nému spotrebitel'ovi alebo miestnej maloobchodnej prevadzkarni, ktora priamo zasobuje
konecného spotrebitel’a,
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§2
Uprava poziadaviek na kon3trukciu, usporiadanie a vybavenie

(1) Na ucely tohto nariadenia vlady sa potravinarskou prevadzkariiou s malym objemom vyroby
rozumie prevadzkaren, ktora spiia poziadavky podla odsekov 3 az 5.

(2) Z poziadaviek na konstrukciu, usporiadanie a vybavenie (d’alej len ,,Strukturalna poziadavka“)
ustanovenych osobitnym predpisom?) mozno povolit’ potravinarskej prevadzkarni s malym
objemom vyroby len vynimky podla § 4.

(3) Vynimku zo $trukturdlnych poziadaviek mozno povolit’ tejto potravinarskej prevadzkarni s
malym objemom vyroby:
a) bitanku, ktory
1. zabija najviac 30 dobytéich jednotiek za tyzden,

2. vopred oznami regionalnej veterinarnej a potravinovej sprave?) ¢as zabijania a pocet a pévod
zvierat tak, aby jej umoznil vykonat’ prehliadku ante mortem*) na farme alebo na bitinku,

b) rozrabkarni, ktora vyraba najviac 5 t vykosteného misa tyzdenne alebo zodpovedajice
mnozstvo mésa s kost'ou.

(4) Na ucely tohto nariadenia vlady sa za jednu dobytc¢iu jednotku povazuje jeden kus dospelého
hovidzieho dobytka starSieho ako dva roky alebo jeden dospely neparnokopytnik. Ak ide o iné
domace kopytniky, jeden kus

a) hovidzieho dobytka do Siestich mesiacov sa rovna 0,4 dobytcej jednotky,
b) hovidzieho dobytka od Siestich mesiacov do dvoch rokov sa rovna 0,6 dobytcej jednotky,
¢) ovce alebo kozy sa rovna 0,15 dobytcej jednotky,

d) plemennej prasnice alebo plemenného kanca so Zivou hmotnost'ou nad 50 kg sa rovna 0,5
dobytcej jednotky,

e) ostatnych osipanych sa rovna 0,3 dobytcej jednotky,

f) odstavcat’a, jahnat’a alebo kozl'at’a so zivou hmotnost'ou najviac 15 kg sa rovna 0,05 dobytcej
jednotky.

(5) Ak ide o zver, pouziju sa prepocty podl'a odseku 4.

§3
Ziadost o schvilenie potravinirskej prevadzkarne

Prevadzkovatel’ potravinarskej prevadzkarne s malym objemom vyroby musi podat’ ziadost’ o
schvalenie®) potravinarskej prevadzkarne s malym objemom vyroby, v ktorej okrem naleZitosti
podl’a osobitného predpisu®) uvedie



a) vynimky zo Strukturadlnych poziadaviek, o ktoré Ziada,

b) opis a charakteristiku potravinarskej prevadzkarne s malym objemom vyroby, jej usporiadanie,
stavebné a technologické vybavenie,

¢) druh, spdsob a rozsah ¢innosti potravinarskeho podniku a organizaciu jeho vyroby,
d) opatrenia na zabezpecenie hygieny a bezpecnosti potravin v suvislosti s povolenim

pozadovanych Strukturdlnych vynimiek, najma opatrenia, ktoré sa tykaju uplatitovania zasad
spravnej hygienickej praxe a postupov zalozenych na zasadach HACCP.7)

§ 4
VynimKky zo Strukturalnych poZiadaviek

(1) Potravinarskej prevadzkarni s malym objemom vyroby mozno povolit’ tieto vynimky zo
Strukturalnych poziadaviek:
a) bitinok podrla § 2 ods. 3 pism. a) nemusi mat’

1. primerané a hygienické ustajnovacie priestory alebo ¢akacie ohrady, ak su zvierata po
presunuti na bitinok z chovu vzdialeného najviac 50 km od bitinku privedené priamo do
priestoru na zabijanie,

2. samostatné uzamykateI'né zariadenia pre choré alebo podozrivé zvierata, ak zvierata
pochadzaji z farmy, ktorej vlastnikom alebo najomcom je prevadzkovatel’ bitiinku, alebo ak ide
o bitinok v ramci farmy, ktorého najomcom je prevadzkovatel bitiinku,

3. samostatnll miestnost’ alebo priestor na zabijanie a jato¢né opracovanie jednotlivych druhov
zvierat, ak sa tieto ¢innosti vykonavaju ¢asovo oddelene,

4. samostatnu miestnost’ na vyprazdinovanie a Cistenie zalidkov a Criev, ak sa tieto operacie
vykonavaju ¢asovo oddelene od ostatnych operacii tak, aby sa zabranilo kontaminacii misa,

5. samostatné linky na zabijanie a jatocné opracovanie jednotlivych druhov zvierat, ak sa tieto
operacie vykonavaju ¢asovo oddelene,

6. samostatné miesto s vhodnym zariadenim na Cistenie, umyvanie a dezinfekciu prostriedkov na
dopravu zvierat, ak st zvierata prepravované na bitinok priamo z chovu chovatel'om alebo
prepravcom, ktory ma k dispozicii zariadenie zodpovedajiice hygienickym poziadavkam,

7. Satne s hygienickou sluc¢kou, ak je v budove bitinku mimo prevadzkovych priestorov
dostato¢ny pocet skriniek na osobny a pracovny odev, ktoré st usporiadané tak, Ze sa chrania
Cisté Casti budovy pred kontaminaciou; zachody sa nesmu otvarat’ priamo do pracovnych
miestnosti,

b) rozrabkaren podl'a § 2 ods. 3 pism. b) nemusi mat’

1. samostatné zariadenia na vykondvanie rozrabania réznych druhov mésa, ak sa tieto operacie s
misom rozdielnych druhov vykonavaju ¢asovo oddelene,



2. samostatné miestnosti na oddelené skladovanie misa nebaleného, nechraneného a mésa
baleného a chranené¢ho v druhom obale, ak sa ich skladovanie vykonéava casovo oddelene,

3. Satne s hygienickou sluckou, ak je v budove bitinku mimo prevadzkovych priestorov
dostatocny pocet skriniek na osobny a pracovny odev, ktoré st usporiadané tak, Ze sa chrania
Cisté Casti budovy pred kontaminaciou; zachody sa nesmu otvarat’ priamo do pracovnych
miestnosti.

(2) Potravinarska prevadzkareii s bitinkom, v ktorej sa rozraba najviac 5 t mésa tyzdenne podla §
2 ods. 3 pism. b) z vlastnej produkcie bitunku, nemusi mat’ samostatn miestnost’ na rozrabanie
maisa, ak sa prislusné ¢innosti zabijania a jato¢ného opracovania v miestnosti na zabijanie zvierat
vykonavaju v inom ¢ase ako rozrabanie misa a vykonaju sa opatrenia na zabranenie kontaminacii
maésa.

(3) Prevadzkovatelia bitinkov a rozradbkarni s povolenymi vynimkami zo $trukturadlnych
poziadaviek trvale vedil dokumentéciu a preukazuju regionalnej veterinarnej a potravinovej sprave
dodrziavanie podmienok a opatreni prijatych podl'a odsekov 1 a 2 na zabezpecenie hygieny
vyroby.

§5

Dodavanie potravin Zivo¢iSneho p6vodu z maloobchodnej prevadzkarne inym
maloobchodnym prevadzkarniam, ktoré sa povaZuje len za okrajovi, miestnu a obmedzenu
¢innost’ danej maloobchodnej prevadzkarne

(1) Dodavanie potravin zivo¢isneho povodu je miestnou ¢innost’ou maloobchodnej prevadzkarne,
ak vykonava ¢innosti manipulécie s potravinami zZivo¢isneho povodu podrla § 6 alebo ich
spracivanie a skladovanie a dodava ich inej maloobchodnej prevadzkarni, ktora je od nej vzdialena
najviac 2 hodiny cesty, za dodrzania hygienickych podmienok prepravy.

(2) Dodavanie potravin zivoc¢isneho pévodu inej maloobchodnej prevadzkarni podl'a odseku 1
moze vykonavat’ len maloobchodné prevadzkaren, ktora

a) je zriadena ako trvalé zariadenie®) okrem stankov a stanov na predaj potravin, pojazdnych
predajnych vozidiel na ambulantny predaj podl’a osobitnych predpisov,®)

b) dodrziava prislusné osobitné hygienické poziadavky podla § 6,
¢) je na dodavanie potravin zivo¢isneho pévodu a ¢innosti podla § 6 zaregistrovana.'?)
(3) Prevadzkovatel’ maloobchodnej prevadzkarne s okrajovou, miestnou a obmedzenou ¢innost'ou

je povinny podat’ prislusnej regionalnej veterinarnej a potravinovej sprave ¢estné vyhlasenie,
cho vzor je uv v v pri ¢. 1, kaz ¢ . .
ktorého vzor je uveden rilohe ¢. 1, kazdoro¢ne do 31. marca



§6

Dodavanie mésa, mletého miisa, masovych pripravkov, misovych vyrobkov, Skvarenych
Zivo€iSnych tukov a oSkvarkov inym maloobchodnym prevadzkarniam

(1) Dodéavanie mésa, mletého misa, misovych pripravkov alebo misovych vyrobkov, skvarenych
zivocisnych tukov a oSkvarkov maloobchodnou prevadzkariiou inej maloobchodnej prevadzkarni
podl'a § 5 ods. 1 je

a) okrajovou ¢innost'ou, ak maloobchodna prevadzkaren tyzdenne

1. rozraba, deli, kraja, porciuje, vykostuje celkovo najviac 2 t mésa'') domacich kopytnikov a
zveriny zo zveri z farmovych chovov, a to cicavcov parnokopytnikov alebo 1,5 t vykosteného
maisa z hydiny alebo domacich kralikov a mésa z bezcov z farmovych chovov alebo tomu
zodpovedajiice mnozstvo nevykosteného mésa,

2. vyraba celkovo najviac 1 t mletého mésa a masovych pripravkov uréenych na spotrebu po
tepelnej Gprave, Skvarenych zivo¢isnych tukov a oskvarkov alebo tepelne opracovanych
masovych vyrobkov,'?)

3. vyraba celkovo najviac 200 kg mletého mésa alebo mésovych pripravkov uréenych na
spotrebu v surovom stave alebo tepelne neopracovanych misovych vyrobkov okrem tych
masovych vyrobkov, ktorych vyrobny proces alebo zloZenie vylucuje riziko salmonel alebo
inych patogénnych mikroorganizmov,

4. dodava inej maloobchodnej prevadzkarni také mnozstvo ¢erstvého misa, mletého mésa,
masovych pripravkov, Skvarenych zivo¢isnych tukov a oskvarkov alebo misovych vyrobkov,
ktoré neprekracuje 25 % z celkovo opracovaného, upraveného, spracovaného mésa a vyrobenych
potravin Zivocisneho pévodu podla prvého az tretieho bodu,

b) obmedzenou ¢innost'ou, ak ind maloobchodna prevadzkaren

1. dodavané méso, mleté méso, midsové pripravky alebo Skvarené zZivocisne tuky, oskvarky a
misové vyrobky len priamo predava kone¢nému spotrebitel'ovi alebo ich d’alej porciuje, kraja a
inak upravuje, opracuva a bali len na jeho Zelanie a v jeho pritomnosti,

2. oznacuje davky vyrobeného mletého mésa alebo masovych pripravkov a miasovych vyrobkov
uréenych na spotrebu po tepelnej tprave tak, aby informoval o potrebe dokladnej tepelnej Gpravy
pred spotrebou ini maloobchodnu prevadzkaren alebo kone¢ného spotrebitel’a, ktorym sa
dodavaju.

(2) Celkové mnozstvo mletého mésa vymedzené v odseku 1 pism. a) sa nevztahuje na mleté
miso, ktoré sa melie v priestore maloobchodnej prevadzkarne vyhradenej na predaj potravin na
poziadanie kone¢ného spotrebitel'a a v jeho pritomnosti.

(3) Maloobchodna prevadzkaren, ktora vykonava ¢innosti dodavania podl'a odseku 1, musi pri
manipulacii s potravinami zivo¢isneho povodu alebo ich spracovani a skladovani okrem
vieobecnych hygienickych poziadaviek podla osobitného predpisu’®) spiiiat’ tieto osobitné
hygienické poziadavky:

a) ak sa priestory pouZzivaju na rozdielne vyrobné a spracovatel'ské operacie podl'a odseku 1
pism. a), na pracu s mésom v surovom stave a s hotovymi masovymi vyrobkami alebo na
rozrabanie mésa rozdielnych druhov zvierat, musi sa prostrednictvom ¢asového alebo



priestorového oddelenia a dodrzanim spravnych hygienickych praktik zabezpecit’ oddelenie medzi
réznymi vyrobnymi davkami a zabranit’ kontaminacii,

b) teplota vo vSetkych Castiach Cerstvého mésa nesmie prekracovat’

1. 43 °C, ak ide o vedlajsie jato¢né produkty, a +7 °C, ak ide o ostatné miso domacich
kopytnikov alebo zveriny zo zveri z farmovych chovov okrem beZcov,

2. +4 °C, ak ide o méso hydiny, méso kralikov a méso z bezcov,

¢) miso pouzivané na vyrobu mletého misa a masovych pripravkov musi spinat’ poziadavky
uvedené v pismene b) a mleté méso a mésové pripravky, ktoré sa bezprostredne po vyrobe priamo
nedodévaju kone¢nému spotrebitel'ovi v prevadzkarni, v ktorej sa vyrobili, sa musia
bezprostredne po vyrobe zabalit’ a

1. vychladit’ na vnatornu teplotu najviac +2 °C, ak ide o mleté miso, alebo najviac +4 ° C, ak ide
0 masové pripravky, alebo

2. zmrazit’ na vnutornt teplotu —18 °C a niz§iu; mleté miso a méasové pripravky sa nesmu po
rozmrazeni opakovane zmrazovat’,

d) balené mleté méso z hydiny alebo neparnokopytnikov uréené na priame dodavanie kone¢nému
spotrebitel'ovi alebo balené mésové pripravky s obsahom mechanicky separovaného misa urcené
na priame dodévanie kone¢nému spotrebitelovi musia byt’ na obale ozna¢ené okrem udajov podla
osobitného predpisu'4) upozornenim, Ze tieto produkty sa pred spotrebou musia dokladne tepelne
upravit’,

e) masové vyrobky's) sa nesmu vyrabat z tychto tkaniv a materialov:
1. samicich alebo samcich pohlavnych orgdnov okrem semennikov,
2. moc¢ovych organov okrem obli¢iek a mo¢ového mechura,

3. chrupaviek hrtana, priedusnic a extralobularnych priedusiek,
4. o¢i a o¢nych viecok,

5. vonkajsich sluchovodov,

6. rohovinovych tkaniv,

7. hlavy hydiny okrem hrebena, usnic, lalokov a karunkul,

o0

. pazeréka, hrvol’a, Criev a pohlavnych organov hydiny,
f) pri vyrobe skvarenych zivoc¢isnych tukov a oskvarkov's)

1. sa musia pouZivat’ suroviny, ktoré spiiiaju osobitné hygienické poziadavky'’) a ktoré
pozostavaju z tukovych tkaniv bez krvi a necistot,

2. musi maloobchodné prevadzkaren spiiiat’ osobitné hygienické poziadavky na skladovanie
surovin a hotovych vyrobkov,') ktoré si vyZaduju regulované teploty skladovania,

3. sa pri Skvareni nesmu pouzivat’ rozpustadla,



4. moze vyskvareny tuk obsahovat’ najviac 4 meq/kg peroxidov.'?)

§7

Malé mnoZstva misa z hydiny, doméacich kralikov a malé mnoZstva vol’ne Zijucej zveri a
zveriny z nej

(1) Malé mnozstva podla § 8ods. 1a§ 9 ods. 1 a2

a) musia pochadzat’ z vlastného chovu prvovyrobcu, ktory je na vykonavanie ¢innosti
ustanovenych tymto nariadenim vlady zaregistrovany;>) ak ide o malé mnozstva vol'ne zijuce;j
zveri a zveriny z nej, musia pochadzat’ z pol'ovného reviru uzivatel'a polovného reviru, ktory je na
tuto Cinnost’ zaregistrovany,?')

b) mozno dodavat’ len priamo kone¢nému spotrebitelovi alebo miestnym maloobchodnym
prevadzkarniam podl'a odseku 2.

(2) Malé mnozstva podla odseku 1 mozno dodavat’ len do miestnej maloobchodnej prevadzkarne,
ktorou je vhodne vybavena maloobchodna predajna potravin, vhodne vybavené trhové miesto??)
alebo zariadenie spolo¢ného stravovania?®) okrem predskolskych, Skolskych a nemocni¢nych
zariadeni, stankov a stanov na kratkodoby predaj potravin, pojazdnych predajnych vozidiel na
ambulantny predaj podl'a osobitnych predpisov,?*) supermarketov, distribu¢nych centier,
vel'koobchodnych predajni a distribu¢nych koncoviek, podomového, zasielkového, internetového
alebo iného sprostredkovatel'ského predaja, ktoré

a) manipuluje s potravinami a skladuje ich v mieste predaja alebo dodavky konecnému
spotrebitel'ovi alebo ich spractva, pripravuje a podava pokrmy koneénému spotrebitel’ovi,

b) je vzdialené najviac 2 hodiny cesty za dodrzania hygienickych podmienok prepravy od
uzemného obvodu kraja, v ktorom ma sidlo regionalna veterinarna a potravinova sprava, ktora
zaregistrovala prvovyrobcu?) a jeho ¢innost’; ak ide o malé mnozstva vol'ne Zijlicej zveri,
regionalna veterinarna a potravinova sprava, ktora zaregistrovala uzivatel'a polovného reviru.>!)

(3) Miestna maloobchodna prevadzkaren podl'a odseku 2 nesmie d’alej doddvat’ malé mnozstva
inym prevadzkarniam ani ich umiestiiovat’ na trh inou formou, ako je priamy predaj konecnému
spotrebitel'ovi alebo podavanie pokrmov z nich pripravenych kone¢nému spotrebitel'ovi na mieste
v maloobchodnej prevadzkarni. Konec¢ny spotrebitel’ mdze takto nakupené produkty Zivocisneho
povodu pouzit’ len na domacu spotrebu.

§8
Hygienické poziadavky na malé mnoZstva mésa z hydiny a z kralikov

(1) Malym mnozstvom mésa

a) z hydiny zabitej na farme alebo v chove prvovyrobcu (d’alej len ,,méso z hydiny*) st
nespracované tela hydiny a z nich oddelené nespracované vedl'ajSie jato¢né produkty a



vnutornosti ziskané prvovyrobcom zabitim zdravej hydiny z vlastnej produkcie podl'a odseku 2
pism. b) prvého bodu,

b) z kralikov st nespracované tela kralikov a z nich oddelené nespracované vedlajsie jato¢né
produkty ziskané prvovyrobcom zabitim zdravych kralikov z vlastnej produkcie podl'a odseku 2
pism. b) druhého bodu.

(2) Prvovyrobca mo6ze maso z hydiny a méso z kréalikov predavat’ vo vlastnych priestoroch alebo
na miestnom trhovom mieste priamo kone¢nym spotrebitel'om alebo dodévat’ miestnej
maloobchodnej prevadzkarni, ktora priamo zasobuje kone¢ného spotrebitel’a, ak

a) chova hydinu alebo kraliky uréené na l'udskua spotrebu a vykonava s prvovyrobou spojené
operacie na farme alebo v chove, ktory je na dodédvanie malych mnozZstiev mésa podl'a odseku 1
osobitne zaregistrovany,>)

b) vyprodukuje na farme alebo v chove ro¢ne menej ako

1. 10 000 kusov hydiny urcenej na jatocné spracovanie,

2. 2 500 kusov kralikov.
(3) Na stupni prvovyroby mozno hydinu a z nej ziskané méso podrobit’ len tymto operaciam:

a) omraceniu a usmrteniu vykrvenim, obareniu a osklbaniu, vypitvaniu, odstraneniu hlavy a
inému jatocnému opracovaniu,

b) ocisteniu, chladeniu alebo zmrazeniu a vloZeniu do vhodného kontajnera na prepravu alebo
pontikanie na predaj konecnému spotrebitel'ovi.

(4) Na stupni prvovyroby mozno kraliky a z nich ziskané méso podrobit’ len tymto operaciam:

a) omraceniu a usmrteniu vykrvenim, stiahnutiu z koze, vypitvaniu alebo inému jatocnému
opracovaniu s vynimkou oddelenia hlavy,

b) ocisteniu, chladeniu alebo zmrazeniu a vloZeniu do vhodného kontajnera na prepravu alebo
pontikanie na predaj koneénému spotrebitel'ovi.

(5) Prvovyrobca nesmie na stupni prvovyroby vykonavat’ operacie, ktoré podstatne menia
anatomick celistvost’ alebo povahu mésa z hydiny alebo mésa z kralikov, ako je delenie,
porciovanie, vykostovanie, krajanie, rezanie, mletie alebo akékol'vek spracovanie?) alebo balenie
misa z hydiny alebo misa z kralikov vopred do spotrebitel’skych obalov vratane balenia do vakua
alebo do modifikovanej atmosféry, pri ktorych méze dojst’ ku kontaminacii a mézu byt zavedené
nové nebezpecenstva.

(6) Zabijanie hydiny a kralikov a nasledné jatocné opracovanie ich tiel sa vykonava bez
zbytocného odkladu hygienickym spdsobom tak, aby sa zabranilo kontaminécii mésa, a najma
vytekaniu obsahu zaZivacieho ustrojenstva pocas pitvania alebo dotyku vonkajSej strany koze s
telom pocas jej stahovania. Na Cistenie a odstranenie povrchovej kontamindcie mésa zabitej
hydiny a kralikov alebo na chladenie sa pouZziva len sprchovanie tecticou pitnou vodou pod tlakom.
Cistenie misa z hydiny alebo mésa z kralikov utierkami a schladzovanie tiel hydiny ponaranim do
stojatej vody nie je pripustné. Operacie podl'a odsekov 3 a 4 sa vykonavaju v priestoroch, ktoré su
vybavené zariadenim na umyvanie rik a nastrojov a v ktorych sa nedrzia zvierata.



(7) Prvovyrobca, ktory priamo predava alebo dodava méso z hydiny alebo miso z kralikov,
dodrziava poziadavky na uchovavanie alebo prepravu tychto potravin uvedené v osobitnych
predpisoch?) a uchovava a prepravuje méaso z hydiny alebo miso z kralikov pri vhodnej teplote, a
najma je povinny zabezpecit’, aby bolo poc¢as uchovavania, prepravy a manipulacie chranené pred
kontaminaciou, kazenim sa, rozkladom, znecistenim, slne¢nym Ziarenim alebo inymi zdrojmi
tepla, odpadovou vodou alebo inymi $kodlivymi latkami alebo vplyvmi, ktoré nepriaznivo
ovplyviiuju jeho hygienu a bezpecnost’.

(8) Ak sa méso z hydiny alebo méiso z kralikov ihned’ po zabiti a jato¢nom opracovani nepreda v
priestoroch prvovyrobcu konec¢nému spotrebitel'ovi alebo sa nedoda v teplom stave miestne;j
maloobchodnej prevadzkarni, ktora priamo zasobuje kone¢ného spotrebitel’a, vzdialenej najviac
dve hodiny trvania prepravy z farmy alebo chovu prvovyrobcu, prvovyrobca ho ¢o najskor schladi
na teplotu neprevysujucu +4°C. Téato teplota sa udrziava az do predaja alebo dodévky cerstvého
maisa. Méso z hydiny alebo méso z kralikov v teplom stave mdze prvovyrobca priamo predat’
kone¢nému spotrebitelovi len v priestoroch prvovyrobcu a musi ho na tito skuto¢nost’ upozornit’.
K dodavke misa z hydiny alebo mésa z kralikov v teplom stave miestnej maloobchodne;j
prevadzkarni, ktord priamo zasobuje konecného spotrebitel’a, sa pripoji pisomna informécia s
uvedenim datumu a hodiny zabitia hydiny alebo kralikov a informacia o tom, ze méso nie je
vychladené.

(9) Prvovyrobca po zabiti a tiprave tiel a vnitornosti z hydiny alebo kralikov

a) pouziva na uchovavanie, manipuléciu, dodavanie, prepravu a pontkanie mésa z hydiny alebo
misa z kralikov ¢isté kontajnery, vybavenie a dopravné prostriedky, ktoré nemoézu byt zdrojom
kontaminacie misa a ktoré po kazdom pouziti vy¢isti a vydezinfikuje,

b) zabezpeci vlastnou kontrolou, aby dodavané a priamo predavané méso z hydiny alebo miso z
kralikov malo vzhl'ad, voiu Cerstvého mésa bez viditel'nych odchylok a nebolo znecistené,

¢) naklada s ¢astami odstranenymi pri jato¢nej uprave alebo s vnitornost'ami, ktoré nie su uréené
na l'udsku spotrebu, ako so zivo¢isnymi vedl'ajsimi produktmi.?’)

(10) Prvovyrobca, ktory priamo predava miso z hydiny alebo méso z kralikov kone¢nym
spotrebitel'om vo svojich priestoroch alebo na miestnom trhovom mieste, a predavajuci, ktory nim
zasobuje konecnych spotrebitel'ov v miestnej maloobchodnej prevadzkarni, ktora priamo zasobuje
konecného spotrebitel'a, musia uviest’ v zaujme vysledovatelnosti mésa z hydiny alebo méisa z
kralikov okrem jeho oznacenia pre kone¢ného spotrebitel'a podla osobitného predpisu'4)

a) na etikete alebo visacke upevnenej ku kazdému telu alebo vntitornostiam tieto 'ahko citatel'né
udaje o pdvode maisa:

1. meno, priezvisko a adresu prvovyrobcu, ak ide o prvovyrobcu, ktory je fyzickou osobou,
alebo obchodné meno a miesto podnikania, ak ide o prvovyrobcu, ktory je fyzickou osobou —
podnikatel'om, alebo obchodné meno a sidlo prevadzkovatel’a potravinarskeho podniku, ak ide o
prvovyrobcu, ktory je pravnickou osobou,

2. adresu zaregistrovanej prevadzkarne, farmy alebo chovu prvovyrobcu, z ktorého méso
pochadza, ak nie je totoZzna s adresou alebo so sidlom podl'a prvého bodu,

b) dobre viditeI'né a ¢itatel'né upozornenie pre kupujicich: ,,Hydinové méso nie je veterinarne
prehliadnuté. Je ur¢ené na spotrebu v domacnosti kone¢ného spotrebitel’a po tepelnej tprave.*



alebo ,,Méso z kralikov nie je veterinarne prehliadnuté. Je uréené na spotrebu v domacnosti
konecného spotrebitel’a po tepelnej uprave.*,

¢) udaje o sposobe upravy tiel a vnutornosti podl'a odseku 11.

(11) Ak sa teld hydiny alebo kralikov z farmovych chovov predavajua v priestoroch prvovyrobcu
alebo na miestnom trhovisku nepitvané, len Ciastocne vypitvané alebo v peri alebo v kozi, musi na
to byt’ kone¢ny spotrebitel’ upozorneny oznacenim.

(12) Kralikom mozno oddelit” hlavu od tela az po predaji kone¢nému spotrebitel'ovi v priestoroch
prvovyrobcu, na miestnom trhovisku alebo v miestnej maloobchodnej prevadzkarni, ktora priamo
zasobuje konecného spotrebitel’a, na zaklade Ziadosti kupujuceho.

(13) Prvovyrobca okrem vedenia zaznamov, ktoré sa tykaju vysledovatel'nosti a hygieny
prvovyroby misa z hydiny a mésa z kralikov, vedie
a) pisomné zaznamy, ktorymi preukazuje celkové mnozstvo hydiny alebo celkové mnozstvo
kralikov

1. chovanych ro¢ne na zaregistrovanej farme alebo v zaregistrovanom chove,
2. zabitych na zaregistrovanej farme alebo v zaregistrovanom chove,

b) osobitné zdznamy o poctoch hydiny a kralikov zabitych na farme alebo v chove a dodanych
alebo priamo predanych podla odseku 2 pocas kazdého tyzdna a pocas kalendarneho roka.

(14) Zaznamy podrla odseku 13 uchovava prvovyrobca najmenej 12 mesiacov po skonceni
prislusného kalendarneho roka, v ktorom boli vyhotovené, a na zaklade Ziadosti ich spristupni
organu regionalnej veterindrnej a potravinovej spravy.?)

§9
Hygienické poziadavky na malé mnozZstva volne Zijlicej zveri a zveriny z nej

(1) Malym mnozstvom ulovenej vol'ne zijucej zveri,*) ktoré mdze uzivatel’ pol'ovného reviru
priamo predat’ koneénému spotrebitel'ovi alebo dodat’ do miestnej maloobchodnej prevadzkarne,
ktora priamo zasobuje kone¢ného spotrebitel’a, je najviac 36-50 % tiel vol'ne Zijicej zveri skutocne
ulovenej v pol'ovnom reviri rocne.

(2) Malym mnozstvom maésa'') z vol'ne zZijucej zveri (d’alej len ,,zverina‘®), ktoré méze uzivatel
polovného reviru priamo predat’ kone¢nému spotrebitel'ovi na mieste, je najviac 1 t rozrobenej
vykostenej zveriny alebo zodpovedajice mnozstvo nevykostenej zveriny za tyzden.

(3) Priamo predavat’ alebo dodavat’ malé mnozstva ulovenej vol'ne zijucej zveri alebo zveriny z
nej mozno az po posudeni zveri, ktoré vykona vyskolena osoba.’?) Za vykonanie posudenia
ulovenej zveri na mieste je zodpovedny uzivatel’ polovného reviru. Vyskolena osoba musi po
posudeni ulovenej zveri predkladat’ regiondlnej veterinarnej a potravinovej sprave evidenciu o
pocte, druhu a posudeni ulovenej zveri. Ak vyskolena osoba pri vySetreni zisti abnormalne
priznaky, ak bolo pred ulovenim spozorované neobvyklé spravanie sa zveri alebo ak je podozrenie
na kontamindaciu zo Zivotného prostredia, musi to bezodkladne oznamit’ regionalnej veterinarnej a
potravinovej sprave.



(4) Vyskolena osoba vykona vysetrenie o najskor po usmrteni ulovenej vol'ne zijucej zveri, pri
ktorom posudzuje vyzivovy stav, povrch tela, predovsetkym so zretel'om na vyskyt vyraznych
zmien na kozi a osrsteni spdsobenych ektoparazitmi, zapalovych zmien na kozi a poraneni po
pohryznuti a d’alej, ak ide

a) o velku vol'ne Zijiicu zver, vySetri telové otvory a ich okolie, vystelku telovych dutin, vnatorné

organy, svalovinu a na hlave predovsetkym sliznicu tstnej dutiny a jazyk; vel'kd vol'ne zijuca zver
sa hned’ po uloveni otvori a vyvrhne, organy hrudnej dutiny, peceii, slezina a oblicky sa predlozia
na vySetrenie spolu s telom,

b) o zajaca pol'ného a kralika divého, vySetri oci, telové otvory a ich okolie, brusnu oblast’ a
vonkajsie pohlavné orgéany,

¢) o pernatu zver, vySetri o¢i a telové otvory.

(5) Pri priamom predaji alebo dodavani malého mnozstva ulovenej vol'ne zijiicej zveri alebo
zveriny z nej kone¢nému spotrebitel'ovi alebo miestnej maloobchodnej prevadzkarni, ktora priamo
zasobuje konec¢ného spotrebitel’a, preukazuje uzivatel’ pol'ovného reviru povod ulovenej vel'kej
zveri listkom o pévode ulovenej raticovej zveri, znackou na oznacenie ulovenej raticovej zveri
alebo dodacim listom a pri malej zveri dodacim listom.

(6) Chladenie ulovenej zveri sa musi zacat’ v primeranom ¢ase po usmrteni a vo vSetkych Castiach
maisa sa musi dosiahnut’ teplota, ktord neprevysuje +7 °C pri vel’kej vol'ne zijucej zveri a +4 °C pri
malej vol'ne zijucej zveri. Tato teplota musi byt dodrzana aj pri preprave zveri. Ak to klimatické
podmienky umoznuju, nie je aktivne chladenie potrebné.

(7) Vychladenu ulovenu zver alebo zverinu z nej mozno dodavat’ kone¢nému spotrebitelovi do 7
dni po jej uloveni.

(8) Stahovanie koze alebo sklbanie zveri, pitvanie malej zveri ur€enej na rozrabanie podla odseku
2, ako aj delenie, rozrabanie alebo vykost'ovanie zveriny sa musi vykonavat’ hygienickym
spdsobom tak, aby sa zabranilo kontaminacii mésa. Pripadna povrchova kontaminacia sa musi
odstranit’ orezanim. Priestory na vykonavanie tychto Cinnosti musia byt’ vybavené zariadenim na
umyvanie nastrojov a ruk pitnou vodou.

(9) Uzivatel’ pol'ovného reviru zodpoveda za oznacenie tiel a jedlych vedlajSich produktov zveri
pred jej priamym predajom kone¢nému spotrebitel’'ovi alebo doddvkou do miestnej maloobchodnej
prevadzkarne, ktora priamo zasobuje kone¢ného spotrebitel'a. Udaje o obci, okrese, kraji, ditume
ulovenia a ¢isle znacky uvedené v oznaceni musia byt zhodné s idajmi uvedenymi v liste o
povode ulovenej raticovej zveri alebo v dodacom liste pre malu zver a pre ostatnti zver podla
odseku 5.

(10) K dodanej ulovenej vol'ne Zijucej zveri uréenej na priamy predaj alebo zverine ziskanej z nej
pripoji predavajiici v miestnej maloobchodnej prevadzkarni, ktora priamo zasobuje kone¢ného
spotrebitela, dobre viditeI'né a l'ahko CitateI'né upozornenie pre kone¢ného spotrebitel’a:
»Zver/zverina (napr. diviacia, jelenia, srn¢ia) bola vySetrena dila (datum vySetrenia) vyskolenou
osobou a je uréena po tepelnej uprave na spotrebu v domacnosti konecného spotrebitela.”.

(11) Uzivatel pol'ovného reviru vedie evidenciu pouzitia ulovenej volne Zijicej zveri alebo
zveriny z nej podl'a odsekov 1 a 2, ktora obsahuje datum ulovenia zveri, ¢islo znacky pouzitej na
oznacenie konkrétneho uloveného zvierata a druh pouzitia ulovenej zveri alebo zveriny.



(12) Uzivatel’ pol'ovného reviru uchovava zaznamy podla odseku 11 najmenej 12 mesiacov po
skonceni prislusného kalendarneho roka, v ktorom boli vyhotovené, a na zaklade Ziadosti ich
spristupni prislusSnému orgéanu veterinarnej spravy.)

(13) Uzivatel’ pol'ovného reviru zodpoveda za to, Ze vol'ne zijuca zver alebo zverina z nej, ak ide o
zver vnimavu na infestaciu Trichinella, sa nepreda kone¢nému spotrebitel'ovi ani nedoda miestnej
maloobchodnej prevadzkarni, ktora priamo zasobuje kone¢ného spotrebitela, pokym sa neziskaju
negativne vysledky vySetrenia na Trichinella podl'a osobitného predpisu.’')

§11

Zaverecné ustanovenia

Tymto nariadenim vlady sa vykonavaju pravne zaviazné akty Europskej unie uvedené v prilohe ¢.
3.

§12

(1) Toto nariadenie vlady bolo prijaté v stilade s pravne zaviznym aktom Eurdpskej unie v oblasti
technickych noriem a technickych predpisov.’*)



H(2) Ustanovenia tohto nariadenia vlady uc¢inné od 1. jula 2026 boli prijaté v sulade s

pravne zdvaznym aktom Eurdpskeij Gnie v oblasti technickych predpisov.??)

§13
ZruSovacie ustanovenie

Zrusuje sa nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 283/2009 Z. z., ktorym sa ustanovuju
opatrenia na Upravu poziadaviek na konstrukciu, usporiadanie a vybavenie potravinarskych
prevadzkarni s malym objemom vyroby.

§14
Utinnost’

Toto nariadenie vlady nadobuda u¢innost’ 1. novembra 2011.

Iveta Radicova v. r.

Priloha €. 1 k nariadeniu vlady ¢. 359/2011 Z. z.
Cestné vyhlasenie
Prevziat’ prilohu - VZOR 01

MLOR

-Priloha €. 3 k nariadeniu vlady ¢. 359/2011 Z. z.

ZOZNAM VYKONAVANYCH PRAVNE ZAVAZNYCH AKTOV EUROPSKEJ UNIE

1. Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin
(Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 34) v zneni

nariadenia Komisie (ES) &. 1019/2008 zo 17. oktobra 2008 (U. v. EU L 277, 18. 10. 2008),
nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 219/2009 z 11. marca 2009 (U. v. EU L 87, 31. 3.
2009).

2. Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju osobitné
hygienické predpisy pre potraviny Zivo&isneho pévodu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv.

45) v zneni

nariadenia Komisie (ES) ¢. 2074/2005 z 5. decembra 2005 (U. v. EU L 338, 22. 12. 2005),
nariadenia Komisie (ES) ¢. 2076/2005 z 5. decembra 2005 (U. v. EU L 338, 22. 12. 2005),
nariadenia Komisie (ES) ¢. 1662/2006 zo 6. novembra 2006 (U. v. EU L 320, 18. 11. 2006),
nariadenia Rady (ES) &. 1791/2006 z 20. novembra 2006 (U. v. EU L 363, 20. 12. 2006),

nariadenia Komisie (ES) &. 1243/2007 z 24. oktébra 2007 (U. v. EU L 281, 25. 10. 2007),
nariadenia Komisie (ES) &. 1020/2008 zo 17. oktobra 2008 (U. v. EU L 277, 18. 10. 2008),
nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 219/2009 z 11. marca 2009 (U. v. EU L 87, 31. 3.
2009),

nariadenia Komisie (ES) &. 1161/2009 z 30. novembra 2009 (U. v. EU L 314, 1. 12. 2009),


https://www.slov-lex.sk/pravne-predpisy/SK/ZZ/2009/283/
https://www.slov-lex.sk/static/pdf/pdf/prilohy/SK/ZZ/2011/359/20111101_3827025-2.pdf
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32004R0852:SK:HTML
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=DD:03:45:32004R0853:SK:PDF

nariadenia Komisie (EU) &. 558/2010 z 24. juna 2010 (U. v. EU L 159, 25. 6. 2010),

nariadenia Komisie (EU) &. 150/2011 z 18. februara 2011 (U. v. EU L 46, 19. 2. 2011).

1) C1. 13 ods. 4 pism. b) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 852/2004 z 29. aprila
2004 o hygiene potravin (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 34) v platnom zneni.

Cl. 1 ods. 3 pism. d) a €) a ods. 5 pism. b) bod ii), ¢l. 10 ods. 4 pism. b) a priloha III oddiel I
kapitola VI bod 9 nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) €. 853/2004 z 29. aprila 2004,
ktorym sa ustanovuju osobitné hygienické predpisy pre potraviny zivoc¢isneho pévodu (Mimoriadne
vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.

2) Priloha III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 v platnom zneni.

3) § 8 ods. 3 zakona €. 39/2007 Z. z. o veterinarnej starostlivosti v zneni neskorsich predpisov.

4) Nariadenie Europskeho parlamentu a rady (ES) €. 854/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa
ustanovuju osobitné predpisy na organizaciu uradnych kontrol produktov Zivoc¢isneho povodu
uréenych na 'udska spotrebu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.

5) § 41 zakona €. 39/2007 Z. z. v zneni neskorSich predpisov.

6) § 41 ods. 4 zakona ¢. 39/2007 Z. z. v zneni neskorsich predpisov.

7) C1. 5 a 7 nariadenia (ES) ¢. 852/2004 v platnom zneni.

8) § 10 ods. 1 vynosu Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky z 12. aprila 2006 ¢. 28167/2007-OL, ktorym sa vydéava hlava
Potravinového kddexu Slovenskej republiky upravujiica v§eobecné poziadavky na konstrukciu,

usporiadanie a vybavenie potravinarskych prevadzkarni a niektoré osobitné poziadavky na vyrobu a
predaj tradi¢nych potravin a na priame dodavanie malého mnoZzstva potravin (ozndmenie ¢. 4/2008
Z.z).

9) § 14 pism. b) az d) vynosu Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky z 12. aprila 2006 ¢. 28167/2007-OL (oznamenie ¢. 4/2008 Z. z.).

10) § 40 ods. 3 pism. e) druhého bodu zakona ¢. 39/2007 Z. z. v zneni neskorsich predpisov.

11) Priloha I bod 1.1. k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 v platnom zneni.

12) § 2 ods. 24 vynosu Ministerstva poddohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky z 18. augusta 2005 ¢. 1895/2004-100, ktorym sa vydava hlava
Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravujuca mésové vyrobky (oznamenie €. 455/2005 Z.
z.).

13) Nariadenie (ES) ¢. 852/2004 v platnom zneni.

14) Vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 28. aprila 2004 ¢. 1187/2004-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového
kodexu Slovenskej republiky upravujica oznacovanie potravin (oznamenie €. 265/2004 Z. z.) v

zneni neskor$ich predpisov.

15) Priloha I bod 7.1. k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 v platnom zneni.

16) Priloha I body 7.5. a 7.6. k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 v platnom zneni.

17) Priloha III oddiel XII kapitola II prvy bod k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 v platnom zneni.

18) Priloha III oddiel XII kapitola I a kapitola II prvy bod pism. d) a piaty bod k nariadeniu (ES) ¢.
853/2004 v platnom zneni.

19) Priloha III oddiel XII kapitola II §tvrty bod k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 v platnom zneni.
20) § 40 ods. 3 pism. ¢) zakona €. 39/2007 Z. z. v zneni neskorsich predpisov.

21) § 40 ods. 3 pism. d) zédkona ¢. 39/2007 Z. z. v zneni neskor$ich predpisov.

22) § 2 ods. 1 pism. a) zakona €. 178/1998 Z. z. o podmienkach predaja vyrobkov a poskytovania
sluzieb na trhovych miestach a o zmene a doplneni zékona ¢. 455/1991 Zb. o Zivnostenskom

podnikani (Zivnostensky zakon) v zneni zakona ¢. 524/2005 Z. z.
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http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=DD:03:45:32004R0853:SK:PDF
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23) § 26 ods. 1 zakona €. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a
doplneni niektorych zakonov v zneni neskorsich predpisov.

24) § 14 pism. b) az d) vynosu Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky z 12. aprila 2006 ¢. 28167/2007-OL (oznamenie ¢. 4/2008 Z. z.).
25) C1. 2 ods. 1 pism. m) nariadenia (ES) ¢&. 852/2004 v platnom zneni.

26) Priloha I k nariadeniu (ES) ¢. 852/2004 v platnom zneni.

27) Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1069/2009 z 21. oktobra 2009, ktorym sa
ustanovuju zdravotné predpisy tykajuce sa vedl'ajSich zivociSnych produktov a odvodenych

produktov neurc¢enych na ludsku spotrebu a ktorym sa zrusuje nariadenie (ES) ¢. 1774/2002
(nariadenie o vedlajsich Zivo¢isnych produktoch) (U. v. EU L 300, 14. 11. 2009) v platnom zneni.
28) § 4 ods. 1 zakona ¢. 39/2007 Z. z. v zneni neskorSich predpisov.

29) Priloha I body 1.5., 1.7. a 1.8. k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 v platnom zneni.

30) Priloha III oddiel IV kapitola I k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 v platnom zneni.

§ 6 ods. 2 pism. ao) zakona €. 39/2007 Z. z. v zneni neskorSich predpisov.
31) Nariadenie Komisie (ES) ¢. 2075/2005 z 5. decembra 2005, ktorym sa ustanovujui osobitné
predpisy na tradné kontroly Trichinella v mése (U. v. EU L 338, 22. 12. 2005) v platnom zneni.

7Rk
-34) Smernica Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 98/34/ES z 22. juna 1998, ktorou sa stanovuje
postup pri poskytovani informacii v oblasti technickych noriem a predpisov, ako aj pravidiel

vztahujtcich sa na sluzby informaénej spolo¢nosti (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 20) v
platnom zneni.

35)  Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2015/1535 z 9. septembra 2015, ktorou sa
stanovuje postup pri poskytovani informacii v oblasti technickych predpisov a pravidiel vztahujucich

sa na sluzby informacnej spolo¢nosti (kodifikované znenie) (U.v. EU L 241, 17.9.2015).



https://www.slov-lex.sk/pravne-predpisy/SK/ZZ/2007/355/#paragraf-26.odsek-1
https://www.slov-lex.sk/pravne-predpisy/SK/ZZ/2008/4/
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32004R0852:SK:HTML
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32004R0852:SK:HTML
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2009:300:0001:01:SK:HTML
https://www.slov-lex.sk/pravne-predpisy/SK/ZZ/2007/39/#paragraf-4.odsek-1
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=DD:03:45:32004R0853:SK:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=DD:03:45:32004R0853:SK:PDF
https://www.slov-lex.sk/pravne-predpisy/SK/ZZ/2007/39/#paragraf-6.odsek-2.pismeno-ao
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0060:01:SK:HTML
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:1998:204:0037:005:SK:HTML

